COMUNE DI COSSIGNANO
PROVINCIA DI ASCOLI PICENO

CAPITOLATO SPECIALE D'APPALTO SERVIZIO MENSA SCOLAS TICA

Art. 1) - Oggetto dell'appalto e durata.
L'appalto ha per oggetto la gestione completaservizio di refezione scolastica e precisamente
la fornitura dei generi alimentari, la preparamce la distribuzione dei pasti agli alunni, agli
insegnanti ed al personale eventualmente addesterarzi di assistenza, della scuola dell’infanzia
e scuola primaria del Comune di Cossignano, nengii refezione, nonché la pulizia dei locali
adibiti a tali servizi, ad eccezione del localesttgrio della scuola dell'infanzia.
L’appalto e valido per gli anni scolastici 2010120 - 2011/2012, con decorrenza 04/10/2010 e
scadenza il 15/06/2012.
A titolo indicativo, si prevede la fornitura di umumero complessivo di pasti da preparare, di
numero complessivo di 12.446 cosi suddivisi:

0 6.556 per I'anno scolastico 2010/2011;

0 5.890 per I'anno scolastico 2011/2012.
Tale dato ha valore indicativo in quanto potraiuldelle variazioni, anche in base alle presenze
scolastiche degli alunni ed ai giorni di refeziatabiliti dall'autorita competente, e non costites
obbligo per il Comune.
I Comune provvedera a comunicare alla ditta apprade, almeno quattro giorni prima dell’inizio
del servizio di refezione, i calendari scolastici.
I Comune si riserva la facolta di modificare ilmaro dei pasti, il calendario di erogazione del
servizio e gli orari di ristorazione a seguito @esifiche esigenze dell’autorita scolastica
competente. Le eventuali variazioni saranno comermgmcordate con la ditta appaltatrice.

Art. 2) Prezzo a base d’asta e importo compless@liappalto.

Il prezzo del singolo pasto a base d'asta, € di,@ + iva 4% da assoggettare a ribasso d’asta. Il
prezzo unitario di ogni pasto sia per la s&yoimaria sia per la scuola dell'infanzia, constim
sia da alunni che da adulti, €' unico.

Il valore complessivo presunto dell’appalto conenifinento al biennio oggetto del bando,
considerando il prezzo del singolo pasto a basstal’a il numero complessivo stimato dei pasti, &
di € 49.784,00 + iva.

L'importo del contratto sara determinato dal prepfierto dalla ditta appaltatrice per il numero
complessivo stimato dei pasti.

Art. 3) Procedura di gara e criteri di aggiudicaso
Il servizio verra aggiudicato a favore dell'offegaonomicamente piu vantaggiosa, ai sensi dell’art.
83 D.Lgs. 163/2006 considerando i seguenti elementi

a) OFFERTA ECONOMICA: massimo punti 40/100
Il punteggio massimo viene attribuito all’offertaigtore, in ragione del ribasso sul prezzo pro
pasto a base d’asta. Per le altre offerte verrbuaitibo un punteggio determinato dal confronto
propozionale di ciascuna di esse con l'offerta margl, secondo la seguente formula:
punteggio assegnato= (prezzo piu basso / preskofigeta considerata) * 40

b) OFFERTA TECNICA: massimo punti 60/100
| punti per la valutazione tecnica saranno assegsetondo insindacabile giudizio della
Commissione di gara secondo i seguenti elementi:



- esperienza nel settore della refezione scolastleacomprovarsi con certificazione originale
dellEnte appaltante, attestante il servizio priestda 0 a 10 punti

nessuna esperienza: punti O

esperienza inferiore ai 3 anni: punti 5

esperienza superiore ai 3 anni: punti 10

- guadro qualitativo/quantitativo del personale cii&s$mpiegato: punti 5

- certificazione di Sistema di Qualita Aziendale UBN ISO 9001:2000: punti 5

- certificazione HACCP in conformita alle linee guidall 10854:1999: punti 5

- proposta di utilizzo di prodotti di qualita (bioleg dop, igp, ecc): 1 punto per ogni
tipologia di prodotto offerto fino ad un massimabdli

- organizzazione del servizio in termini di approveigamento derrate, produzione pasti,
distribuzione agli utenti, operazioni di puliziaglieambienti e delle attrezzature: massimo
punti 25;

- progetto di educazione/informazione alimentarelkasdamento del servizio da presentare
al Comune ed a genitori/alunni/insegnanti: masgnati 5;

Per gli ultimi tre elementi di valutazione pud esserodotta apposita relazione tecnica di

massimo 5 facciate (no fronte — retro) dattilosartt stampata con sistemi informatici, formato

A4, carattere 12.

Il punteggio finale relativo all’'offerta tecnicadato dalla somma dei punteggi attribuiti alle siego
componenti l'offerta stessa. Qualora I'offerta teeannon totalizzi almeno 30 (trenta) punti su
massimo 60 (sessanta) previsti, la stessa sarautdténsufficiente e non si procedera all'apertura
dell’'offerta economica.

Tutti gli elementi di giudizio qualitativo fornitdalla ditta aggiudicataria costituiscono formale
impegno e saranno quindi integralmente recepitcaetratto.

Art. 4) - Somministrazione dei pasti.

Anno scolastico 2010/2011

Per la scuola dell'infanzia, il servizio mensa degsere garantito dal lunedi al venerdi prevedendo
n. 31lalunni e 3 assistenti, dal 04 ottobre 2010 aiL§no 2011.

Per la scuola primaria, il servizio mensa deveresgarantito nel giorno di rientro pomeridiano (un
giorno a settimana salvo diversa decisione da pift®utorita scolastica) per circa n. 8Rinni e

n. 3 assistenti, da ottobre 2010 al termine delkascolastico.

Anno scolastico 2011/2012

Per la scuola dell'infanzia, il servizio mensa degsere garantito dal lunedi al venerdi prevedendo
n. 28alunni e 3 assistenti, dal 03 ottobre 2011 al it§rgp 2012.

Per la scuola primaria, il servizio mensa deveresgarantito nel giorno di rientro pomeridiano (un
giorno a settimana salvo diversa decisione da pift&utorita scolastica) per circa n. aRinni e

n. 3 assistenti, da ottobre 2011 al termine delkascolastico.

Il servizio refezione non é effettuato in occasidede festivita previste dal calendario scolastico
per altre motivazioni comportanti I'assenza delylhai (es. gite scolastiche).

La ditta dovra provvedere alla somministrazione fphesti presso i refettori di entrambe le scuole,
salvo eventuali accordi diversi stabiliti con I’Anmrstrazione.

L’appaltatore si impegna a preparare i refettoieimpo utile da garantire il rispetto dell’orarield
pasto.

La fornitura dei pasti dovra avvenire tra le ore0D2e le ore 12,45 per la scuola dell'infanziaze tr
le orel2,40 e le ore 13,45 per la scuola primaria.



La ditta appaltatrice non potra procedere allaribistione dei pasti nei confronti di coloro che non
dimostreranno di aver provveduto al pagamento.

Art. 5) - Preparazione dei pasti.
| pasti da distribuire dovranno essere preparabtts, a cura della ditta appaltatrice, nella oaci
attrezzata esistente presso l'edificio della scaeinfanzia sito in via Borgo n. 7, secondo il
sistema della “cucina tradizionale” non essendo assm I'impiego di cibi precotti né I'uso di
preparazioni anticipate al giorno precedente laridiszione/somministrazione. E’ altresi vietata
ogni forma di riciclo dei pasti e degli avanzi.
Per quanto riguarda il servizio mensa per la scpotaaria, la ditta dovra preparare i pasti prdaso
cucina annessa al plesso della scuola dell'infanetane specificato al punto precedente, e
trasportarli, con idonee attrezzature e automeatrazati dalla A.S.U.R. competente, sino al
refettorio della scuola primaria sito in via Pagsdbve provvedera allo sporzionamento ed alla
distribuzione.
| generi alimentari utilizzati devono offrire asstd garanzie di freschezza e di qualita, preferendo
- alimenti a filiera corta, cioé l'impiego di prodotthe abbiano viaggiato poco e abbiano
subito pochi passaggi commerciali prima di arrivata cucina o alla tavola;
- prodotti alimentari a ridotto impatto ambientaleinf@nti provenienti da produzione
biologica e da produzione integrata).
Non devono essere utilizzati alimenti O.G.M. (LrR9 del 23/02/2000).
Tutti i prodotti dovranno pervenire in confeziontegre, confezionati ed etichettati nel rispettb de
D.Lgs. n. 109/92 e s.m.i. e delle altre normatipecsfiche vigenti, e non dovranno presentare
alterazioni organolettiche e carenze igienico-saigtdi alcun genere.

Art. 6) - Composizione del pasto giornaliero.

Ciascun pasto dovra essere servito caldo e compiastprimo piatto, secondo piatto, contorno,
pane, frutta di stagione.

| generi alimentari utilizzati dalla Ditta aggiudiaria dovranno essere di prima qualita ed
ineccepibili sotto il profilo igienico-sanitarioniperfetto stato di conservazione e pienamente
rispondenti alle caratteristiche stabilite dallspdisizioni legislative vigenti che disciplinano la
produzione ed il commercio.

Il menu, le grammature e le caratteristiche meaggohe dei prodotti sono specificate nelle tabelle
dietetiche e nei menu settimanali predisposte dsir@to Sanitario A.S.U.R. 12 territorialmente
competente ed allegate al presente capitolatoefitnpotra essere soggetto a variazione sulla base
delle richieste del competente servizio sanitarigidne degli alimenti e nutrizione.

La ditta si impegna ad attuare, previa richiestdta dellamministrazione comunale, corredata da
certificato medico, diete particolari nei confrodtifruitori del servizio con particolari intollemae
alimentari.

La ditta appaltatrice deve attenersi scrupolosaenaltté fornitura dei cibi nella quantita (calorie e
grammature) e qualita stabilite nelle tabelle ppdste dal Distretto Sanitario; in caso di accertat
mancato rispetto delle previsioni contenute inedédbelle, saranno applicate le sanzioni previste
nel presente capitolato.

La ditta appaltatrice libera il Comune di Cossigmata qualsiasi responsabilita in merito alla
applicazione delle procedure di tutela e garaneidigiene e qualita del prodotto finito, previste
dalla normativa vigente.

Art. 7) - Modifiche.

Nel corso dell’espletamento dell’appalto I'Amnsimazione Comunale, qualora se ne presenti la
necessita, si riserva la facolta di apportare z&ra quantitative e qualitative della composizione
dei pasti e/o nell'organizzazione del servizio.




Art. 8) — Svolgimento del servizio di refezione lssbica.
Il servizio comporta, con oneri e rischi a cariedla ditta appaltatrice, le seguenti operazioni:

1- la gestione e la conduzione della cucina:

2- l'acquisto, il trasporto e la conservazione deberdte alimentari;

3- la preparazione e la cottura dei pasti nei giorfidzionamento della mensa;

4- lo sporzionamento e la distribuzione dei pasti;

5- l'apparecchiamento dei tavoli delle sale di referioe la successiva sparecchiatura al
termine del pasto;

6- il recupero delle stoviglie e il loro lavaggio, cprase le attrezzature fisse e mobili, gli
arredi, i carrelli, i contenitori, gli utensili edpentolame utilizzato nella cucina;

7- la pulizia della cucina, del locale di sporzionatoea della sala di refezione della scuola
primaria, dei tavoli, dei vetri e di ogni altro mix presente negli stessi;

8- I'acquisto degli attrezzi, dei materiali, dei prétloetergenti e di quanto altro occorrente per
'esecuzione di dette pulizie;

9- la periodica disinfezione e sanificazione degli anb utilizzati per il servizio mensa;

10-il trasporto e la distribuzione dei cibi prepamtsso la scuola primaria di via Passali, salvo
eventuale diversa organizzazione del servizio mergae previsto all’articolo 3;

11-il trasporto dei rifiuti di cucina e degli avandiunto di raccolta posto fuori dell’edificio
scolastico;

12-richiesta e gestione di tutte le autorizzazionljdenze e i permessi previsti dalla normativa
vigente per I'attivita di manipolazione ed erogamalei pasti;

13- apertura e la chiusura dei locali nei giorni dblgéumento del servizio di mensa scolastica,
nel rispetto assoluto degli orari stabiliti.

14-quanto ulteriormente necessario per lo svolgimdetservizio.

Art. 9) — Interruzioni.

Il servizio di mensa scolastica &€ considerato, th ¢li effetti di legge, servizio pubblico e per
nessuna ragione puo essere sospeso o abbandonato.

Nei casi di sospensione o di abbandono 'Amminmtrae Comunale potra sostituirsi alla ditta
appaltatrice per la continuazione del servizio,gmo a carico della ditta stessa ogni onere da cio
derivante.

La penalita di cui al punto precedente non verrpliegta nel caso in cui la ditta appaltatrice
provvedera ad individuare un idoneo soggetto subets nel contratto, in grado di garantire la
corretta prosecuzione dell’'appalto in oggetto, r@onsenso scritto da parte dell Amministrazione
comunale.

L’interruzione del servizio per causa di forza magg non da luogo a responsabilita alcuna per
entrambe le parti. Per forza maggiore si intenddungue fatto eccezionale, imprevedibile ed al di
fuori del controllo del’Amministrazione e dell'apftatore quale, ad esempio, I'interruzione totale
di energia elettrica, calamita naturali gravi.

In caso di sciopero del personale dell’appaltatate da impedire il corretto svolgimento del
servizio, ’Amministrazione deve essere avvisataealo 48 ore prima dell’inizio dello sciopero.

Art. 10) — Sub-appalto.

E' vietato alla ditta appaltatrice di cedere osdbappaltare, salvo espresso consenso scritto
dellAmministrazione Comunale, tutti i servizi assuo parte di essi sotto pena di rescissione
immediata del contratto e il imborso di tutte laggiori spese e danni che derivassero al’Ente per
la rescissione stessa.

Art. 11) - Responsabilita.
La ditta appaltatrice dovra adempiere a tditogblighi relativi (contrattuali e non) liberaad
I'Ente Comunale da ogni tipo di impegno e di resadbilita.




La ditta appaltatrice sara responsabile, péa tatdurata dell'appalto, sia verso I'Ente Corteina
che verso terzi, di ogni tipo di inadempienzaregarticolare della mancata od errata esecuzione,
anche parziale, dei servizi assunti.

La ditta appaltatrice si assume la piena respoliisalgivile e penale, derivante da qualsiasi causa
motivo correlato all’esercizio delle attivita ogggetlell’appalto.

La ditta appaltatrice € responsabile, sia versadEC.omunale che verso terzi, per danni, a cose o a
persone, derivanti dall’espletamento del servizaaattivitd ad esso correlate.

La ditta appaltatrice sara responsabile ancheogeliato dei propri dipendenti, del loro rispetto di
tutte le disposizioni e provvidenze antinforturdkg vigenti per legge, nonché di quelle che fossero
richieste da qualsiasi ente o autorita competente.

Il suddetto personale, professionalmente e numesogée adeguato per garantire il buon
funzionamento del servizio, dovra essere dotatestiera sanitaria ed indossare cuffia e grembiule,
come previsto dalle vigenti norme di legge.

La ditta appaltatrice e responsabile per la cazetd degli adempimenti fiscali, contributivi e
assicurativi a proprio carico.

La ditta appaltatrice garantisce che siano apgjcatantenute ed aggiornate le procedure di
sicurezza di cui al sistema HACCP.

Art. 12) - Obblighi dell'appaltatore.
In aggiunta a quanto previsto dagli altriicali di questo capitolato, la ditta appalted¢rideve
provvedere a:

1. assumere il personale necessario e competentesgieurare la regolare effettuazione del
servizio; i nominativi, con I'indicazione delle etive mansioni e del CCNL applicato, deve
essere fornito al’Amministrazione comunale altiini della gestione del servizio mensa;
ogni variazione deve essere comunicata tempestiviamne

2. retribuire il personale in misura non inferiore aelia stabilita dal CCNL di categoria,
assolvere tutti i conseguenti oneri compresi quadirenti norme previdenziali, assicurative e
similari;

3. assicurare il personale addetto contro gli infartun

4. fornire a tutto il personale addetto l'idoneotia® necessario e quanto necessario per la
prevenzione degli infortuni in conformita alle vigedisposizioni normative;

5. far osservare al personale addetto le norme antimistiche;

6. assicurare la piu scrupolosa osservanza deltene igienico sanitarie vigenti;

7. al pagamento di tutte le imposte generali spe@akche se non previste. E' negata la
possibilita di espletare il diritto di rivalsa amhi dell'Ente appaltatore;

8. alla tenuta dei registri fiscali in modo conmfer a quanto stabilito dalle attuali disposizioni
di legge;

9. alla stipula di contratti di assicurazione con @i compagnia assicurativa, per la copertura
di eventuali rischi per danni a cose o a persom mesponsabilita di ogni genere ed in
particolare di quella civile nei confronti di teqzér un massimale di almeno €. 1.500.000,00
per danni a persone e/o cose;

10. alla certificazione HACCP prevista dal Decreto Istgivo 6 novembre 2007, n. 193;

11.alle attrezzature ed ai mezzi idonei al traspodbaibi presso la sede della scuola primaria
“G. Passali’;

12.a richiedere alle autorita competenti le autorizagizsanitarie necessarie per I'espletamento
del servizio;

Art. 13) - Controlli e revoca dell'appalto.

L'Ente appaltante effettuera periodicamentetrotin di natura igienico - sanitaria e tendesui
accertare la qualita e quantita degli alimenti edptti finiti, il buon trattamento degli immobili e
delle attrezzature messe a disposizione.




Sara in particolar modo controllata la effettesecuzione del servizio, il tipo di organizoag,

di gestione, la consistenza qualitativa e quantéalei pasti in riferimento alle tabelle dietétced
alimenti, la preparazione e la somministrazionepdaiti ed infine 'adeguatezza ed idoneita delle
modalita di conservazione dei viveri.

Qualora lo ritenga opportuno, I'Ente appatgmio delegare per alcuni particolari contrddli
A.S.U.R. n. 12 di San Benedetto del Tronto. Laadiippaltatrice dovra fornire la massima
collaborazione affinché gli incaricati dellEnte @onale possano effettuare validi e completi
controlli, fornendo in particolar modo libero acsesai vari locali e la documentazione o i
chiarimenti richiesti.

A tal proposito la ditta appaltatrice dovra,ichiesta, indicare esattamente I'elenco dei fornito
presso cui esercita I'approvvigionamento daegealimentari.

Eventuali contestazioni avverranno in contradditteon il responsabile della ditta appaltatrice.
L'inosservanza, totale o parziale, di una detlane contenute nel presente capitolato genera la
facolta dellEnte appaltante di recedere immediatden dal contratto, previa formale diffida. In
particolare I'Ente ha diritto di promuovere la hsmone del contratto anche per altre azioni
imputabili direttamente alla ditta appaltatricem@ per I'abbandono non giustificato dell'appalto,
per comportamento scorretto verso terzi ed in @algre verso utenti e personale, per frode, per il
venir meno degli impegni contrattuali e per tuttialtri casi non contemplati ma il cui verificarsi
non permette ai sensi dell'art. 1453 del C.C. ¢ts@cuzione del contratto.

L’esercizio del diritto di recesso non pregiuditazione di rivalsa per la refusione degli eventuali
danni o delle maggiori spese che '’Amministrazi@wnunale dovesse sostenere in dipendenza del
recesso stesso.

Art. 14) - Penalita.

La ditta appaltatrice nell'esecuzione dei igémrevisti dovra attenersi oltre che alle norme
stabilite dal presente capitolato anche alle $jgbe disposizioni vigenti in materia.

Qualora la ditta appaltatrice non attenda a wlttiobblighi o vengano accertate, a seguito di
controlli da parte dei soggetti incaricati, deleegolarita riguardanti la preparazione e la gaaliti
pasti, 'Ente ha la facolta di recedere dal cotdrat nei casi piu gravi, di applicare le seguenti
penalita:

- riduzione del 50% dellintroito previsto per queditesso giorno in relazione al numero degli
utenti in caso di; mancato rispetto del menu, pessjualita di preparazione e cottura dei
cibi in particolare del primo piatto ed altri casionducibili a tali ipotesi;

- sanzione di €. 2.000,00 in caso di accertate iteet@ igienico-sanitarie.

Detta penalitd verra applicata tramite wtan diretta sul corrispettivo immediatamente
successivo.

Art. 15) - Obblighi del Comune e corrispettivi.

I Comune mettera a disposizione della dittpadijatrice, in comodato, I'uso dei locali adibiti
attualmente a cucina e a refettori, con le netadittrezzature fisse e mobili, gli arredi e génaili,

per essere il tutto destinato alla preparazionealdal somministrazione dei pasti nonché alla
conservazione dei cibi.

La ditta appaltatrice si impegna ad usare dettallpde attrezzature, gli arredi e gli utensili ed
attrezzature per le attivita indicate nel preseajgtolato, con la massima diligenza e con I'olblig
di restituirli, al termine dell’'appalto, in buonerdizioni fatta salva la normale usura.

L’elenco di tutto quanto dato in consegna ed iatieb stato d’uso risultera da apposito verbale
redatto e sottoscritto dalle parti, con la collazewne dell'ufficio tecnico comunale, prima
dell'inizio dell’appalto.

Al termine dell'appalto il Comune e la ditta appé#iice procederanno alla verifica delle
attrezzature e qualora si riscontrassero defezoonotture delle stesse, non dovute al normale
deterioramento, la ditta appaltatrice sara tenutalaivo risarcimento.




Nel caso in cui la ditta appaltatrice ritenga ifisignti le attrezzature messe a disposizione
dall’Ente, dovra provvedere in proposito a sua euspese, dandone comunicazione al Comune.
Alla scadenza dell’appalto le attrezzature acqgtést@direttamente dalla ditta appaltatrice, che
formeranno ogni volta oggetto di apposito verbatearranno in sua proprieta.

Contestualmente alle operazioni di consegna, veoaaffidate le chiavi dei locali alla ditta
appaltatrice che, da quel momento, sara ritenidporesabile della loro custodia: I'ingresso nei
locali dovra essere consentito alle sole persomeddvranno accedervi per motivi di lavoro o di
servizio e per il tempo strettamente necessario.

Gli oneri per la manutenzione ordinaria e stracadan delle attrezzature della cucina sono ad
esclusivo carico dell’Ente il quale deve garaniitee gli ambienti ed attrezzature rispondano
pienamente ai requisiti igienici prescritti daligente normativa.

I Comune dovra provvedere a sue spese alla foeitli gas, acqua, energia elettrica e
riscaldamento, riservandosi di emanare, qualoraesdesse necessario, provvedimenti per limitare
consumi eccessivi.

Il corrispettivo, dovuto alla ditta appaltaiccome compenso degli oneri assunti e predasti
presente contratto, sara quantificato dal proddéioprezzo unitario di aggiudicazione dell’appalto
per il numero di pasti effettivamente servito ciascun mese, con separata indicazione dei pasti
forniti per gli alunni della scuola dell'infanziper i relativi assistenti/insegnanti, per gli aludealla
scuola primaria e per i relativi assistenti/insegnaSara cura dell’appaltatore far compilare, agli
assistenti/insegnanti che usufruiscono del servimosa scolastica, apposito modulo delle presenze
predisposto dal Comune e da allegare ad ogni srfgtilira.

I Comune provvedera al pagamento della prestazionecadenza mensile, dopo aver accertato la
regolarita del servizio svolto, dietro presentagidi regolare fattura corredata dal DURC.

Dal pagamento del corrispettivo saranno detratentenali spese per le esecuzioni d'ufficio, per le
penalita a carico dell’appaltatore e quant’altrbalstesso dovuto.

| competenti uffici comunali forniranno alla diti@ppaltatrice tutte le informazioni richieste e
necessarie ad agevolare e migliorare la gestionsedazio.

Alla ditta appaltatrice dovranno essere notifi¢atti i provvedimenti che riguardano direttamente
essa o servizi che svolge, come ordinanze, deldxbgdtri atti.

Art. 16) - Cauzione.

A garanzia dell'esatto e puntuale adempimento adddiighi tutti assunti con il presente contratto,
la ditta appaltatrice deve prestare idonea garanzia

Prima della stipulazione del contratto, la dittgpalpatrice deve costituire, a favore del Comune e
per tutta la durata dell’appalto, una garanzidprma di assegno circolare o polizza fidejussaia,
sensi dellart. 113 D.Lgs. 163/2006, nella misued #0% (dieci per cento) dell’importo a base
d’asta dell’'appalto.

La mancata costituzione della garanzia determineeVaca dell'affidamento e l'aggiudicazione
dell'appalto al concorrente che segue in graduatori

La cauzione e versata a garanzia dell'esatto adeemto degli obblighi derivanti dal contratto,
dell’'eventuale risarcimento dei danni e del rimbodglle somme che il Comune dovesse sostenere
durante I'affidamento a causa di inadempimentottiveaesecuzione del servizio.

Qualora ’Amministrazione si rivalga sulla cauzioper qualsiasi motivo, I'appaltatore e tenuto a
reintegrarla entro venti giorni.

Resta salvo per il Comune I'esperimento di ognmiaadtzione nel caso in cui la cauzione risultasse
insufficiente.

La cauzione sara svincolata al termine dell'appaltd termine dell’avvenuta definizione di tutte le
pendenze tra 'Amministrazione e I'appaltatore, pemche al’Amministrazione non competa il
diritto di incameramento della cauzione o di pad#a stessa.




Art. 17) — Proroga

Il contratto di servizio pu0 essere prorogato sutlase di un provvedimento motivato
dellAmministrazione che si riserva la facolta itiarrere alla procedura negoziata di cui all’arico
57, comma 5 lettera b) del Dlgs. n.163/2006 e s.npér l'affidamento all’aggiudicatario
dell'appalto iniziale, della gestione di analogovsao per l'ulteriore periodo di anni due successi
alla scadenza del contratto. La proroga costitussinsione temporale limitata del contratto
relativo al presente appalto e con essa non possssare introdotte nuove condizioni nel contratto
medesimo.

Art. 18) - Controversie.

Il foro competente e' esclusivamente quello detbiita Giudiziaria del luogo dove ha la sede il
Comune di Cossignano, nei casi in cui vi sia un@troversia che possa sorgere nei confronti di
€sso.

E’ possibile, in alternativa, ricorrere alla proueal dell’arbitrato.

Art. 19) — Stipulazione del contratto.

L'inizio del servizio di refezione scolastica dewssere garantito anche in pendenza della
stipulazione del contratto senza nessun ulterinegeoper il Comune.

Tutte le spese, imposte e tasse inerenti il cdotraessuna esclusa ed eccettuata, sono a carico
della ditta appaltatrice.

Art. 20) — Disposizioni finali.

Per quanto non previsto nel presente capitolat@piicano le disposizioni del codice civile e dell
altre norme speciali regolanti la materia.

La ditta appaltatrice &€ tenuta comunque al rispadite eventuali norme che dovessero intervenire
successivamente all’aggiudicazione e durante I'ppa

Nulla potra essere richiesto per eventuali onergiagivi derivanti dall'introduzione o
dall'applicazione delle nuove normative di cui ahima precedente.

La ditta appaltatrice acconsente al trattamentaldej nel rispetto del D.Lgs. n. 196 del 30/06/200
e s.m.i. ed al relativo regolamento comunale peaitamento dei dati sensibili e giudiziari.

La ditta appaltatrice garantisce altresi il rispadella normativa succitata relativamente a dati e
notizie personali eventualmente acquisite in segalitespletamento del servizio di cui al presente
capitolato.

IL RESPONSABILE DELL'AREA DEI SERVIZI
ECONOMICO-FINANZIARI ED AMMINISTRATIVI
Sindaco - Roberto De Angelis



